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1. Identificacién

N® Convenio/Vigencia: 3 éﬁi E; "?CZ.S Nombre Asociado: C{‘;(\()G [Meinn  Razch ('!—C SCY'
Nombre Comedor Comunitario ; H35SS - coeP 12-002 Policuy 0
Fecha Inicio Operacion; Q7 (05172075 Fecha Final Operacion: >/ 12]720725

Nombre Responsable del Servicio:

Octaviph Zombmot  ueo))

2. Ubicacion
Localidad: AA G0 Nori A Barrio:

Polecet 0G KRIDKEIS 3-S5k Suk

Direccion:

Tel:

@ sBE=! 9 !SI O Cel: E}| 1S3% CIE & correo Electronico:

uall M

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

H0o0

N® Personas Beneficiarias en Atencion: LI-O D

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras:

Categoria 1: Subcomponente Suministro Alimentario

¢ 3 Ej 5 Total Asistencia del Dia: 3 a ‘ 3 Total Histdrico de Asistencia: 5

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
¢ N NA Implementa el ciclo de menus, minuta patrén y| He Vid
Aplica los procedimientos de Planificacion alimentaria analisis del aporte nutricional para los distintos
y su implementacion en los servicios sociales (PCD- E I:l grupos de edad determinados por la SDIS, E
1 |PS8-017) con sus respectivos protocolos, instructivos 2 |cumpliendo con lo descrito para intercambios de
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo alimentos y suministrando las raciones a la
descrito en el anexo técnico. poblacién  beneficiaria, acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico
c NC NA < NC MNA
Mantiene disponible en un lugar visible del Comedorf [ ] OO X
Comunitario, las minutas patrén, el ciclo de menus y 5 ;
o o Ofrece menus especiales en las fechas de
los documentos de analisis de aporte nufricional a las 3 R
3 > 5 4 |navidad y fin de afo conforme los criterios
personas manipuladoras de alimentos, asi como el ; o s
ciclo de menus y el ment del dia para visualizacion esiablecidos por fo Subtieccit de Nuiuioe.
de las personas beneficiarias del servicio.

N°

Variable Nivel de Cumplimiento

sefialados en el anexo técnico numerales 5.1.7.1.2. Ciclo de menus C NE NA
~ PesoRete ' _-_;e:u Neto | I$
—eeee L | s g RO e
| Utilizado | Requeride | Utilizado
| Mond | s | Woandaiiel | 00 | Meni | Ingrodienes | "N (kg)
' . i '
! - T m—— T Proteina —— —y
Sopao R SRRpp| -
§ camisla L — Tuherl:ulo y . __;_ N
| o piitano
—= — _—'_ - '.__
Cereal | — | Be:ri:;de | T LED.Q 2%; Q_ ______Z_C{
—— L | I 1 LCLhC__ _6;3 Li' ;_ _(.:IH._. —
Verdura oa QhU'rLl 4 Postre H(,IL Lo l 61 l - _“'/ID

Tomett
Pexeyi§

>3LJ

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis del aporte nutricional para cada preparacion y de acuerdo con los aspectos

‘fo&uk £ 20
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacién Alimentaria y su implementacién en los
servicios sociales de la SDIS, el Procedi o Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de
minuta patron, ciclo de mends, analisis nutricionales, estandarizacion de utensilios y porciones servidas, recepeion de alimentos y|
conocimiento de los criterios minimos de aceptacitn y rechazo; en los tiempos senalados en el anexo técnico.

Fecha Minuta Patron: Fecha: Estandarizacion:

OO

6
Dia_| G mes_ (47 Ao 202.S Dia_|) Mes |2 Afo_2025
LBR i 20
Fecha Procedimiento: Fecha Recepcion-Criterios:
1 . c "
Dia l ﬁ Mes (2}_’%0 E&;;S Dia E I Mes Iﬁt Ao B,E S
Categoria 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricidn y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas  antropométricas,  sensibilizacion  en
vigilancia nutricional y las demas programadas por la
Subdireccion de Nutricién Profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, disponiendo del
Fortalecimiento Toma medidas antropométricas: c NC NA los equipos (balanza digital y tallimetro), en las| c NE NA
7 Dia Mes Afio 8 condiciones sefialadas en el anexo técnico.
Sensibilizacién Vigilancia Mutricional Profesional [E D |:| Fecha Toma de datos antropométricos: E D El
de Nutricion y Dietética: T
Dia_Jl Mes[2  Aro 20 28
? e vy f
Dia Ll Mes CE_Z, Afio Z,{}ES Moo 8(,3 i
; 202S
Socializacion Clasificacion Nutricional M’Dg N_G‘-.' Z’I_{'
beneficiarios: N = -
Dia_{] Mes_{2 A0QU2S uewts DC)25= 2
ii%'.ztm iﬂg;as:;l_&;r_e 5 FZI:IOREI d;t:r;g:az;?r; ::I c NC NA Realiza orientacion y abordaje a los casos (= NE NA
9 SIREI.EaT:{ prd 5 Iialo o !ail ;do i s:exo [E D |:[ 10 |identificados con malnutricion, atendiendo la linea B
\esiilea S AGeED.xol stable en el a técnica de la Subdireccion de Nutricion,
Categoria 3. Subcomponente Salubridad
3.1. Concepto Sanitario
N° Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con el acta de inspeccién sanitaria con enfogue de riesgo para establecimientos de preparacién de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicidn inferior a un I NC MA
(1) afio. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) ano E D
o el servicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los tramites correspondientes a la inscripcion y
solicitud de |a visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente
" —
Concepto: + (N LLDIC CHO RC} Porcentaje de Cumplimiento: B0 %
Fecha: Dia: _| T Mes: QZ Aﬂozm N° Acta: )y 23 ) -
Hospital/Subred: Centro Ouicnte
3.2. Procesos del Servicio de Alimentacion
3.2.1. Compra de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
c NG NA Elabora e implementa plan de compras de c NC NA
alimentos en los formatos publicados en el SG
; E I:' de la SDIS con el ciclo de menus, analisis m
Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucidn :':stncft::_‘ll ¥ gzjr?:smer:‘aanos s‘ln B;Zn[:::;eﬁm Iz:
5109 de 2005 y demas normas concordantes y| b 9 . e,
s - ; 5 i alimentos de acuerdo con los aspectos senalados
|complementarias, asi como los lineamientos técnicos n el anexo técnico numeral 5.1.3.2.1 Compra de
12 |establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccion 13 :ﬁr:en {08 e P

Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
productos cédmicos cumple rotulado de acuerdo con

el Decreto 1500 de 2007 Se adquiere carnicos, abarrotes, tubérculos,

frutas, verduras y lacteos para las preparaciones,
garantizande su disponibilidad para minimoe dos
(2} dias de operacion y de acuerdo a las
condiclones establecidas en el anexo técnico.
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Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afo de
los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y came presenta
autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitario de acuerdo con la
Resolucion 718 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afio, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores

los tramites correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la autoridad sanilaria
competente, dejando evidencia de la gestion realizada

NC NA

OO

ot

S | Proveedor . F“::j:’;::"‘" I Concepto '&:EERE‘E;EEET;“
o "lmn«}cndj Mo b | a;;az?u?q TasL ;ub' | 20/pk 070 |
“ Came I MyatonuS Mook 22 /i Zj?U?H | Fove r(Jj_“JC — _3C'I_UEJZLZD
toche | Muteao  1SieRi20zS| Fauguble  RSAW0223952022
e Merbdio IS /0R[208S | Fowurtble  |RSA o073z 223
I"E’“ RoOnbuez Rie | 02)1059/702S | fwg.bmhic__..._ka_&&cj'_}.lz_'i.z;za
c::n:ﬂ Redrguce Rt (01092025 | Fouiruble £50006594 WY
techeCo0bue? R lo2feg )08 | Fowsebie |\ |
:;::Z ﬁudhl&u(ﬁg Rat DZJO‘:I;‘;LES—_.,C&B‘%%@E !;tn 1 :
= _QJDP Ered &1 1e9]2028 | tt}\itrmenfu
il Horwpuww 1976812025 | Fpuurchle. |65A0016] 2013
! - 3.2.2. Transporte de Alimentos
N® Variable

Nivel de Cumplimiento

Cumple con o establecido en la Resolucion 2674 de 2013, capitulo VII, articulo 29 y demas normas vigentes relacionadas con el
transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de
expedicion inferior a un (1) afo. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos
a transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-P55-232,

NC NA

W

Alimento | Proveedor : Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario Concepto
SRR = i } . Y ] }
P04, nonch Mend _sPQ o ou% | L1 /1017025, | Tovowmbie . |
Posoato | XS QTLED 5P™M 920 .;_._Jﬂ 1012028 | Fagueble. |
Bl | 2™ [Mooluxs Meck  |SPG.OYME | 0)/i0j225 | Towwble |
leche | Moyl 30 WIT 625 | 2y /1205 | Fagweble |
oveso Mot | LI3T LS 121 Iolp2S | Toveuchkie |
Y°“““ (’cdmf}qrz Rite | LJTeS | 2irulpeeS | Fouwoble |
s Ro0nguez PO LITT62S | 20/01/2025 | Foucble |
leche _._Ec.;)_mgut,a Ric®G | LTY saé_ 25 400202S | Totebp. |
e Rodeigiace. S wCW3A06 | 13106/262S | Fasurcble, |
P [ Hodeypulpey  1GR2 80Y% | 13403/2025 | Touvursble |
' 3.2.3. Recibo o Recepcién de Alimentos
N® Variable

Nivel de Cumplimiento

16

Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecido en el Instructivo Recepcion de
alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS, junto con los formatos Recepcién de alimentos (FOR-PSS-
230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PS5-236) de acuerdo con los aspectos sefialados el anexo técnico

NC NA

OR O
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3.2.4, Almacenamiento de Alimentos

Variable

Nivel de Cumplimiento

N®

Variable

Nivel de Cumplimiento

v

Los alimentos que requieren cadena de frio son
almacenados en condiciones de temperatura de
rafrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C o congelacion
hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de
temperatura de eguipos de refrigeracion (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelacion (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos  empacados
individualmente, come granos y otros que presenten
largos periodos de vida ot se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de manera organizada.

NC NA

0 3

x

Los alimentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
numero de lote cuando aplique. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y|
congeladores, se evita la contaminacion cruzada
y son empacados en recipientes hermeéticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 "C), en un recipiente
plastico higienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque original

No se evidencia alimentos vencidos o en mal

El almacenamiento de alimentos preparados como & NC NA estado. c NC NA
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en [E En caso de presentarse se aplica e implementa el M
19 recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o 20 Protocole Desnaturalizacion de alimentos (PTC-
hermeticos y separados de los alimentos crudos, sin PSS-026) vigente vy formatos asociados,|
ningin tipo de contacte y en diferentes publicados en el 5G de la pagina web de la SDIS;
compartimentos. conforme a las  orientaciones  técnicas|
eslablecidas por la SDIS.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, higienizacién, pelado, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacion. c NG NA
21 ] m ]
Se implementa la clasificacion de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento ¥
preparacion de alimentos.
3.2.5. Preparacion de los Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivo Las ensaladas y postres que contienen fruta
Pre io i INSP! i 5 : X
i——y ai|menlgs {NSFaS-014) VIgef,“e. Y C NC NA picada son cortadas y picadas el mismo dia de c NC NA
formatos asociados, publicados en el 3G de la pagina Sufitisie
web de la SDIS. R] : m
2 e La preparacion del jugo bet reali n
Realiza proceso de descongelacién de productos @ prep) ¢ Jug0 0 soinale he o8 una
2 - e hora antes del servido y no se incorpora bloques
camicos segin lo eslipulado en anexo técnico (en ;
" o de hielo o bolsas de leche congeladas a la
refrigeracion y no a chorro de agua, canecas con CeAAtatian
|__|agua o sometidos a proceso de coccitn). prapa 3
N° Variables Nivel de Cumplimiento

24

veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos

Sopa o Cazuela

Cereal

Proteina

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Platano

Bebida de Fruta

Preparacién del Dia

lcuchute d< el
. Awitz  Cuny
. |Canc de  cecdo
) § gZo.mc;hu:nE_ rallega v termade
.Eﬂ::-’r acen de pldunt maturs 11131360
'56r bede {ru‘iLL) YOl

e Helvh am g oG urd ‘.

[ fas heo®)

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de ternperaturas de cada preparacion minimo dos

Ti°C T2°C

_HI %8
Guctia _|<§g,q EXRd
? 1 L6149

'%;qt'o
_120]¢0

C NC

X []
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3.2.6. Servido y Distribucion de alimentos

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se asegura una presentacion adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de los alimentos, teniendo en cuenta los
utensilios estandarizados y en menaje en buen
estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando

Se garantiza a las personas beneficiarias el total
de los componentes del menu en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de ments establecido.

Cuentan con la autorizacion por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de|

Cc

X O O
16 Aprpbedo

25 |se requiera il 3 L3
Atlarnyssandlicts ; alimentos en casa.
L I I . .
OF SOMNIOE GO WOM, Grema de locha; teche Adicional se garantiza que toda mujer que se
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) 3 :
encuentre en periodo de gestacion o lactancia
y helado que hacen parte de los postres a base de p
5 § hasta los doce meses, que asista al Comedor|
frutas se adiciona en el momento del servido, sobre B i o
14 norcién individual Comunitario reciba un aporte adicional de leche
B2 " de 200 cc o queso de 35g.
ik pode oo it IR e e w
cucharas, trinches o tenedores, entre ofros. No se D D b cafaclenstrcaS orgaroipticas .da I.as I:l
preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
27 |hace uso de guantes desechables y los alimentos 28 A
; 7 ) son caracterislicos en cada una de las
calientes servidos no permanecen en tiempo de ihtationes Hales Bata Sari
espera por mas de cincoe minutos en la linea de prep P ’
|servido.
N° Variables Nivel de Cumplimiento
Se mantiene a disposicion de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con c NC  NA
28 |especias o condimenteros, lales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de| m |:| D
acuerdo con su preferencia e identificados {(nombre del producto. fecha de vencimiento y late),
3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiolégica del Servicio de Alimentacién
Permite la aplicacidn de pruebas microbiologicas
c NC - NA establecidas por la normatividad nacional y las C NG NA
R e T A . alier E] demas requeridas por la SDIS para los andlisis 2 w D D
reparados de acuerdo con lo registrado en el item de ensayo de malerias primas, productos
3p|Prepa : ; g ) 31|terminados, superficies, frotis de manos de| |2/)2)202S5
Formato Preparacion de Alimentos y en los tiempos : :
establecidos en el anexo técnico. PasoRd ManiUstor db. slimertn agun de Z¥/h ) ‘5
} % consumo y ofras pruebas microbiologicas que / ”Z-L‘
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS
Cumple con los requisitos microbiologicos vigentes
de la normatividad nacional y los demas requeridas c NC NA linci fa-las acoiones comectives. fd c NC NA
por la SDIS para los analisis a item de ensayoc de m peman ol st D D
. ; J ] para subsanar los hallazgos que se deriven de|
materias primas, productos terminados, superficies,
32 . f 33|los resultados no conformes de las pruebas
frotis de manos de personal manipulador de microblolbiicas e sean tomadas Bor 1 SDIS
alimentos, agua de consumo y otras pruebas c(r::zr;mg o tq' o D?IaaSDlSp 4 "
microbioldgicas que sean tomadas por la SDIS o paor| p B alra e P
terceros autorizados por la SDIS.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
c NC MNA
34 Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiolégico relacionado con posible contaminacion alimentaria o I:I
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.
3.4, Practicas Higiénicas
N°® Variable Nivel de Cumplimiento
: c NC NA
35 Garantiza la aplicacién de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todes los procesas realizades en el Comedor Comunitario, L—_l

asi como la aplicacion de las normas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar la inocuidad de los alimentos.
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N° Variable Nivel de Cumplimiento
Elabora e implementa el plan de capacitacion continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento o e ik
de su vinculacién a la ejecucion del convenio, en coherencia con lo sefalado en la Resolucién 2674 de 2013 y el anexo lécnico. [g D |:|
W] Newbiesy Apsikios Mamdpiadorssfos] e Airins - Fechainduccién |
i L : Fecha Capacitacion ¢
—_ I (- Prevencan
A TnnaQed) EoprowG = AL Y2 2005 drc K
2 Moyevlhin Muogues. — NERAYALi05Y ConY gl DO
% |° Brigeth Tobrolo Gunzalez LLL1el2ves | | e zenlg.
4 Sandru Merpe\ts Zulueyh. Nz fzoes || $130-4536)
| N < [T st M
°| Nebis Mercedes Oz R bz 25 |
* R woulba Pulpirie Drundrb VLsi2f202S
|7]
| 5 l
9|
N Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimenios cuenta con certificacion médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida c NG NA
por un médico gue cuente con nimero de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) afio. m
N " Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Aliment * Fecha Certificado Médico
Ul Trncded  EspingaG R 181 04)262S
2 Mogerln MoSGUTl. S 1 EGlizJ079 |
ol Pl By geth Fabrele Covedle | 23/1z2 )00 |
| 4 - ) | i |
4 Sanm G MerecTlG _Zulu.m:,}u N 14 oy iz0e
°| Nebrs Mercede) Ok 14 04) 2028
S| Cosulbu Rulpguiih o 16/0901025
71 Octauw Zarabrone (Bespurncble). 14410412025
B Diorny Secewrh ¢ Nod ernndp ). 03/0% %25
°l_Daissy Coodile CRespumsable veemploge) | 10/06202S-
N® Variable Nivel de Cumplimiento
Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para la
operacidon del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio: mediante estrateglas didacticas ubicadas en lugares,
38 visibles del salon comedor, tales como: infografias, collages, habladores, frisos, entre otras: en los tiempos establecidos.
Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de c NC NA
alimentos, 4rea de consumo de alimentos y bafios. m D l:l
‘4.5, Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Dispone de los muebles, equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestacion del servicio en el c NG NA c NC NA
Comedor Comunitario conforme las especificaciones
sefialadas en el anexo técnico, en condiciones de M 5 . &
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato Cuentaucon U plan d? mantenrmlenlto de equipos
pando es de acero inoxidable, prle\fen .Vo ¥y corec |vo. e i:':on g Gomg
39 4q |Minima: cronograma, hojas de vida de cada uno

de los equipos; donde se reflejen  las
caracleristicas del equipo, capacidad, fechas y|
descripeion de los mantenimientos.

““Para los beneficiarios que excepcionalments|
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
reciplentes hermeéticos (Ocho (8) en total por cada
participante) y marcados de acuerdo con lof

establecido en el anexo técnico.
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socializacion del Manual de buenas practicas para la
prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdireccion de Nutricién y realizar
su correspondiente divulgacion con el talento humano
vinculado a la operacion del Comedor Comunitario,

N O O
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4.6. Plan de Saneamiento
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Participa en la jornada de fortalecimiento técnico de c NG NG NA

Realiza seguimiento a la implementacion v
reporte de acciones asociadas al Manual de

¥

cumplimiento de los compromisos del componente
en mencion con sus respectivos soportes, de acuerdo
con los lineamientos definidos por la SDIS

Variable

Nivel de Cumplimiento

Fecha Fortalecimi Nutrici buenas practicas para la prevencion de pérdidas
. y desperdicios de alimentos, mediante el
17 Dia ,i Q Mes_O | anc EUE::) 42 diligenciamiento del formato Control y medicion|
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)
Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio: vigente y el reporte trimestral consolidado, a mas|
: tardar el tercer dia calendaric de los meses
pia 2& Mes_(0S Ano__2025 enero, abril, julio y octubre.
Fecha Divulgacién:
Dia_I% mMes OF Ao 2025
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
Adapta e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria i NC NA c NC NA
Distrital de Integracién Social. No se evidencia indicios o presencia de plagas,
D D roedores o vectores. D |:|
43 Todas las dreas del Comedor Comunitario se 44
encuentran en optimas condiciones de orden, Fecha Fumigacion:
limpieza y desinfeccion, Instalaciones sanitarias
cuentan la dotacién requerida. Guantes, escobas y Dia J&4 Mes |1 Aﬁo_‘@‘_}lé
traperos son identificados con el color definido para
cada area.
N® Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
Presenta a la supervision o interventoria informe Cumple con el factor de seleccién Aporte)
mensual de ejecucion del Componente Alimentacion, c NC econdmico adicional para la contratacion de c NC NA,
Nutricién y Salubridad, dentro de los primeros cinco IE profesional en nutricidn y dietética, de acuerdol D
45|(5) dias calendario de cada mes, que dé cuenta del 46icon los lineamientos técnicos, tiempos |

evidencias establecidas por la SDIS; en caso de
haber sido ofertado dentro del proceso
competitivo.

Variable

Nivel de Cumplimiento

47

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demas normas concordantes,
por lo cual no podra recibir ni recaudar donaciones,
aportes voluntarios, cuolas de corresponsabilidad o
de participacion.

lobjeto del convenio. En estas, NO se podran

Ireligioso, ideolégico, comercial o de cualquier]

Utilizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
ejercer aclividades de proselitismo politico,

ofra indole.

NC

X

El nimero de personas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al nimero de personas beneficlarias registradas en la planila de asistencia.

Hora de Registro Numero Registro Asistencias RAD N Regit Asi Planilia Comentarios
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Lt et [F ot Marma COTH0MLT - 201 2207
- oo 85 FORMATED NEMECTI0M FLAN OF MUESTRED FORCIONES SERVIDAS
s, e G [T
SOOI LICAL ANTONIO NARIRO ] SEACI0 SOCAL mmncoumm] UNIDAD DPERATIVA POLICARPA J FECHA DE EVALLACION 18/12/2025
COMOO SRR i ROL O CARGO
COBERTURA ATENDIOA HOY 330 (Mayoraes de 14 afios) oD 113665 CCCP2 00z | MOMBRE DEL PROPERONAL | ANDREA VARGAS LOZANO BUBDIRECCION APOYO A SUPERVISION
e e ALMUERZO M_,.-,u 13 MUMERG DE MUESTRAS RESATADD
MUNERO PERO O
GRUPO DE ITEME OUE
eoap | JOTALDE | yewy )| mewomeazapo | MM | i | 1 [ 2| 3| a]e|e |78 |0z n]ufw]|re]7]wiw|w| cwens O CUMRLE
EVALLADO |~ puaLuan ENTABLECIO
PEBD O VOLUMEN
64 | 71| 80| 00|56 |65 | 8|73 | 73|80 |73 79| 73| 2| | 3|8 | n|&7| 7
SATORDE CARNE DE CERDO | CARME DE CERDO | _WAESTREADD
- 20 GUISASA EN GUISASA EN 73 poRceNTa® | g8 | 97 [110[123| 77 [ @9 | 79 | 100|100 110) 100 | 108 | 100 | 68 | 96 | 103 114 100 92 | 100 1
TROZOS }——
CALIFICACION 1 1 3 1 1 1 1 3 3 3 3 a3 1 1 3 1 3 1 1
PEBOOVOUMEN| 457 | 38 | 155 | 181 | 149 | 142 | 150 | 148 | 156 [ 152 | 140 | 148 | 140 | 130 | 171 | 186 | 158 | 152 | 151 | 160
MAYORDE| 20 [ARROZCON FIDEOS|ARROZ CON FIOEOS| 161 porcentak | g5 (54| 96 100| 93 [ 00 |99 92|97 [ 94 87 52|07 |01 (108103 97 | M M 1
CALIFICACION 1 1 3 3 3 1 3 3 3 3 1 3 1 1 3 3 3 3 3 3
PEsoOvOUREN| 53 | g3 | 71 | 92 | 91 [ 93| 83 |89 | 81| 91| 97| 83 [ 95| ee | 102 | 108| w0 | e | 70| B0
MAYOR DE PATACON DE PATACOM DE PORCENTAR
S AR 20 | aTAND WADURO | PLATAND MADURD 85 PORCENTAR | 74 | 74| Ba | 108|107 | 109| 98 [ 106| 96 [ 107 [ 114| 98 [ 112] 78 | 120 127 | 108 | 74 | 82 | B4 1
CALIFICACION 1 1 1 3 3 3 3 3 3 3 1 3 1 1 1 1 3 1 1 3
PESOOVOLLMEN| 235 | 297 | 269 | 303 | 310| 262 313 | 272 300 | 287 | 275|296 | 307 | 312 | 282 | 283 | 243 | 274 | 780 | 287
MAYOR DE SOPA DE CUCHUCO | SOPA DE CUCHUCO PORCENTAJE
14 20 DE MAZ DE WAIZ 270 e | o7 |110)100| 112| 115 | 104 | 116 | 101] 111] 106 | 102 | 110 114 | 116 | 104 106 | 30 | 101 104 | 86 3
CALIFICACION 1 3 3 1 1 3 1 3 1 3 3 3 1 1 3 3 3 3 3 3
pesoovoumEN] 76 | 73| 91| 70| 73| 00 | 89 | 71|83 | 96| 74 |83 | 76| 67 | 78| 83 | o0 | &2 | %0 | 77
MOOREE] ap | TEEAENISES el I roncenia® | 90 | 87 [108] 83 | 87 [107[ 106 85 | 99 [114| s5 [ 99 [ 90 | 80 [ %0 [ ¥9 [107] 98 107 W2 1
cwmcacon | 3 | 1 [ 3| v v |3 3]l afafr{3a]s] ]3]}
CALIFICACION
_‘“‘—‘——-—_._._,___________ PORCENTAJE
~+— | ADECUACION
T —CALFICACION
Pars dikp wats enga on cusnts lss KoL ¥ Margue en o UMD Marque. (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
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2 r3 i /}‘?
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PROCESO PRESTACGION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Cédigo: FOR-PSS5-246

Version: 1

Facha: Memo 1202303842 - 201122023

P S Ty T
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: ANTONIO NARINO SERVICIO SOCIALIMODALIDAD; COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113555 CCCP 12 002 POLICARPA
DIRECCION: KR 10 BIS 3 58 SUR ' TELEFONO: 3115370186
FECHA (dd/mm/aaaa): 15/12/2025 OPERADOR: CORPORACION RAZON DE SER
ALIMENTO O PREPARACION|ALIMENTO O PREPARACION
BHOARARRARA e CIo Mugstra n° COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
1 7 7 7 7 7
CARNE DE CERDO CARNE DE CERDO
GUISADA EN TROZOS GUISADA EN TROZOS 2 ¥ L 7 i 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 2 7 7 7 7 7 3
3 7 T 7 7 7
1 7 7 7 7 7
ZANAHORIA RALLADA CON | ZANAHORIA RALLADA CON
TOMATE PICADO Y PEREJIL | TOMATE PICADO ¥ PEREJIL 2 r i f F 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
PATACON DE PLATANO | PATACON DE PLATANO 2 z % 3 . 3 1 Se evidencia toma 2 y 3, textura, blanda
MADURD MADURO y en trozos, no caracteristico de patacén.
3 7 7 7 8 5
1 7 7 7 7 7
SOPA DE CUCHUCODE | SOPA DE CUCHUCO DE
MAIZ MAIZ 2 [ 7 i r L4 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
SORBETE DE FRUTOS SORBETE DE FRUTOS
ROJOS ROJOS 2 7 7 L 4 i 3
3 T 7 T 7 T
1 7 7 7 7 7
PERA EN TROZOS CON | MELON EN TROZOS CON
YOGURT YOGURT 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7

OBSERVACIONES: Semana 3 Menu 13

FIRMA FROFESIONAL |

NOMBRES Y APELLIDOS: ANDREA VARGAS LOZANO

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:

NOMBRES Y APELLIDOS: DNS% ASTILO  HORTADD




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

k4 SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
. FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
5000140, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
FECHA DE VISITA DIA 15 MES | 12 ANO | 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113555- CCCP 12-002 POLICARPA

N° CONVENIO/VIGENCIA:7852-2025
TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

Variable: 28 Variable: 21
Descripcion:15/12/2025: Las caracteristicas|Descripcion: Se evidencia que no se aplica adecuado pre
organolépticas del patacén de platano maduro, noflistamiento, dado que se desinfecta el meldn, sin retirar
presenta la calidad esperada, dado que, en la segunda yftierra de la superficie, por otro lado, el platano maduro, para|
tercera muestra, presenta textura blanda y en trozoslel patacon, se frita, sin embargo, este se encontraba con un
(Segunda observacién). grado de madurez alto, no adecuado para el patacon.

Péagina 1 de 2



PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

ALCALDM MAYOR
OHOTA D,

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

lntegrac%bn Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

15/12/2025 12:08:33 p. m
3-58 Carrera 10 Bis
Antonio Narino

>~ Bogots
H

15/12/2095 1:16:26 prm:
3258 Carrera 10 Bis
© AntonloNarifie,

Bo_ggtg ]

Variable: 24
Descripcion: No se garantiza temperatura de seguridad
durante el suministro, dado que, en la primera toma, el
sorbete registra 8.9°C.

Variable: 35
Descripcién: Se evidencia que el personal manipulador porta
uniforme con bolsillos en parte inferior, adicional, portan
celular. Por otro lado, al finalizar el servicio se almacena
ensalada del dia, yogurt y un jugo, con carnes para el dia
siguiente, generando riesgo de contaminacidn.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

ALCALDM MAYOR
OHOTA D,

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N° 3 MENU: 13

GRUPO 3: de 6 a 8 afios

GRUPO 4: de 9 a 13 afios

GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo a la supervision

ANDREA VARGAS LOZANO

Nombres y Apellidos

52202371

Cédula de Ciudadania

Péagina 3 de 2
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