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6 :tlD ornFecha de Vis¡ta Hora lnic¡o Hora Finalización

1. ldentificac¡ón

ó) /oÉ l? r\z-\
1

I

NoconvenioA,/igencia:'7Y97 -207-3 NombreAsoc¡ado:

Fecha Final Operación:

Nombre Comedor Comunitario

Nombre Responsable det Seruicio:

Fecha Inicio Operación:

f)rlnu-rir 7r,vn[, rnt-fi frt

Locatidad: í\r¡dUfrft¡ $.lCtri ñO Banio: Polrrr.f pC.
lic t q")ci tQCU c"t., &.1¿53}1;1-5é_ correoErectrónico:

F 
{:lrcrr0n }f<t¿--l"\7§@ei Élcoq- ¿ó'¡}r

2. Ubicación

Tel:

"58 .Sul-Direcc¡ón; k Q ll-\ ti i-q

Beneficiarios Autoriudos por Plan de compras: 3 q S Total As¡stenc¡a det Día: 3 al 3 Totat Histórico de Asistenc¡a:

¿+üD

\
No Personas Beneflciarias en Atención:

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

Aplica los procedimientos de Planificación alimentaria
y su irnplementación en los seruicios sociales (PCD-
PSS-01 7) con sus respectivos protocolos. lnstructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

CNCNA

XTT
I

llmplemerta el c.clo de nenLs. minula pa¡ron )
larálisis del aporte nurricional para los distrntos

lgrrpo. o" edad delerm lados por la SDIS.
2 lcumplrendo con lo desc'ito para intercambios de

lalimertos y sumil,sttando las racrones a la

looblación benel'ciaria. aco.de con las
lcondrc ones establecrdaS en el anexo tecntco
I

úFü

l\4antiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunrtario, las minutas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de anális¡s de aporte nutric¡onal a las
personas manipuladoras de alimentos, asi como el
ciclo de menús y el menú del dia para visualización
dc las personas belefic,¿rias del seryicio.

Eüü
I

I

lotr"." r"nr. especiales en las fechas de
4 lnavidad y fin de año conforme los cr¡terios

lestablecidos por la Subdrrecc¡on de Nutrición.

I

I

üffiC

Menú Requer¡do (kg)

Sopa o
@zuela

Cereal

Verdura o
,ensalada

? .r16hr:rrl ¡

T-orrrr.*c V47. I .23,t-,
Pere.¡ f (

la totalidad de ingredientes listados en el aná,isis del aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los

Peso Neto

Menú lngred¡entes
Requerido

fkq)
lJtilizádó

lko)

Proteína

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

tsl5lHW .2«,L ?q
lr¡hr A1 ,4 gLt

Postre M-lrí. 6, I l6,D
'frrr.t rlt- 7-o 7ó

en el anexo técnico numerales 5.1.1.1 .2. Ciclo de menús.

Éüü

r----=-a:-::----=--I ¿L,¿5

lY§¡+rrERrDAD, i

Variable

1

3

Variable N¡vel de Cumpl¡mienlo

5

Peso Neto

I

I
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Variable N¡vel de Cumplim¡ento

6

Cual¡fica al talento humano del Comedor Comun¡tario en el procedlm;ento Planificac¡ón Al¡menta.¡a y su implementación en los
servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastec¡m¡ento de Alimentos con sus documentos y formatos asociados, ntanejo de
minuta patrón. cic¡o de menús, análisis nutricionales, estandarizac¡ón de uiensilios y porciones servidas recepclón de alimentos y
conocimiento de los criterios mínimos de aceptación y rechazo: en los tiempos señalados en el anexo técnico.

Fecha Minuta Patrón: Fecha: Estandarizac¡ón:

o¡a Ll Mes l-z ^ño Z6á
-t3 rl ?ozs
Fecha Recépc¡ón-Criterios :

Día [9 u"s 6] aao V.75

o,a I 9 n¡es _tL_l Año ? Ll <
Fecha Procedimiento:

Día I Sl uu" 6? ¡¡o '7.ú?.5

ri¡ü t

Categoría 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional

Variable Nivel de Cumplimiento N¡vel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilización en
vrgilancla nutricional y las demás programadas por la
Subd,rección de Nutric¡ón

Fortalecimiento Tomá médidas ántropométricas:
o¡a? j n¡es C9 ,nno ZL1.(
Sensibilización V¡gilanc¡a Nutr¡cional Profesional
de Nutrición y Dietética:

o¡u Z) r,les C)\( nno '7i-,2S

Soc¡al¡zación Clasificación Nutricional
beneficiarios:
Dia I I Mes lZ nno ? tfZS

CNCNA

XtrT
I

Profesional en Nutriclón y Dielética realiza la
toma de datos antropométricos, disponlendo de
los equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

oia ll uesD e¡o ?OZS
ntoJo"Tn ,ou
McDrvo: 4

Lluryc¿ 6rcJl9¿]z /_

CNCNA

trTtr

I
Registra y presenta el reporte de digitac¡ón de
medidas antropomélricas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnlco

úüü 10

Realiza orientac¡ón y abordaje a los casos
¡dent¡ficados con malnutric¡ón. atendiendo la línea
técnica de la Subdirección de Nutricrón. Éüü

Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3.1. Concepto Sanitarío

Variable Nivel de Cumplimiento

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecim¡entos de preparación de alimentos, emltida por
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorabie o favorable con requerimientos con lecha de expedición inferior a

rx
NC NA

(1 ) ño. Cumple con las ex¡gencias dejadas por la autoridad san ita tia en el acta. Si cuenta con concepto sanitario super¡or a UN (1 )
o el serurcro SE rcaliza en las instálaciones por primera vez el ASOCIADO tealiza los trámifes correspondientes a la rnscflpcron
solicitud de

Concepto:

la v sita de lnspeccron, vigila ncia v control frente a la autoridad sanita|a competente

Porcentaie de Cumplim¡ento: 9O ""
11 ó

Fecha: Oia: I Li r¡u", C)Z ano' LL?.b No Acta: ra,5(\> F ?B3 ro)
Hospital/Subred: Crn-lrr> Ort r- ie

3.2. del Serv¡c¡o de Alimentación
3.2.

No Variable Niyel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplim¡ento

12

Da cumplimiefto con lo establecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
comp¡ementar¡as, así como los lineamientos técnicos
establecidos por el lvlinisterio de Salud y Protección
Social, el lNVlN.4A y la SDIS. Para et caso de
prod,uctos cárnicos cumple rotulado de acuerdó con
el Decreto 'l 500 de 2007.

Füü
f3

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de menús. análisis
nulicjonal y grupos etarios en ate¡clón con su
respectivo cronograma. Se adquieren los
alimentos de acuerdo con los aspectos señalados
en el ánexo técnico numeral 5.1.3.2.1 Compfa de
Al¡mentos.

Se adquíere cárnicos, abarrotes, tubérculos,
fr.rlas. verdu'as y lácteos para las preparaciones
garantizando su disponibilldad para m¡nimo dos
(2) dias de operación y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técntco.

úüü

Variable
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14

Cuenta con las fichas técnicas v conceptos sanitarios favorables o favorabie con requerimientos con fecha superior UN (1 ) ano
los proveedores directos de pollo, pescado, cárnicos, leche v derivados v pulpas de fruta. Adicionalmente. para pollo v €rne
autorización acuerdo oon el Decreto 1 500 de 2007 v pata lácteos v derivados regjstro sanltario de acuerdo con
Resolución 719 de 2C15. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un ('1) año, el ASOCTADO solicita al proveedor o
¡os lrámites correspondientes a la ¡nscripción y solicitud de la visita de inspección. vigilancia y control frente a la autoridad
competente, delando evidencia de la gestión realizada

Variable

Alimef,to Proveedor
Fecha Concepto

Sanitario
Concepto San¡tada /Registro-Permiso

o Notificación san¡tar¡a

Pollo !'tro n,Fc n l¡ t'(r r, l^ 7< ti Ll2nu ?r.utr r., lrl . 30/nE fxZt'
Carne M.r,.r,Fcv-wr/ *tr -¿ r,L 22 It ? f rr i)[: Fñr,t, rr,h i. }.ó[rtl r>rzr.
Leche lV c'l trno ¡,s i 

^R 
f 't rrzl Fo r'r,.oh)r 29Á\.rr-:zz-19 (znz

Queso Mtr v[-,ñ r, ió /DB/), ü¿5 Fn¡,r.tt' l-l r Q-<(A ,\¡\?2ñt ).rro
Yogurt Qc,c)rr L\l)e? Prr-a oZ)óq ¡?(,?< f¡, crúr'i,)-,ir ?f.Aftt';i'4 l?.s7t?'.
Helado ¿

2c,O rrc^\r17 Q r¡*, O'Ltñ lxú< f-n.ttirnhlc u5n óff.§q¿J ?ri (
Crema de

leche €odrrc¡ue z o rrr) o2,fnr; tlDT-( €rrvarobl?
Huevos 9or\n7,^i,r, f.2 rt § ñ7-tñq l)ri) < - Fnrrr-,r--l.,lr

Pescado
-t,/ r-'lO P ¡rr \ at toq l2L?,\

fLlv!rutif¿ f!r)
lTec^ttorrh¡ph+f-\

Pulpas *orlq ou\or,\ Iq lsq l?(\?<-
t-

€¡r¡¡¡rr-hLt, ?6?r-¡ctltL.i 7Al'tr

,fr ü ü

Nivel de Cumplimiento

15

con lo estal)lec¡do en la Resolución 2674 de 2Q13, capítulo Vll, articulo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimentos v cuenta con las actas de inspección, vigilancia v control de los vehículos con concepto favorable v fecha
inferior a un (1 ) ano. Los conceptos sanitarios dé los veh ículos transportadores son acordes a naturaleza de los

transportar y realiza seguimiento a las cond¡ciones de transporte med¡ante el Formato Transporle de Alimentos FOR-pSS-232.

Al¡mento Proveedor Placa Vehiculo Concepto

Pollo

Pescado

Carne

Leche

Oueso

Yoguñ

Helado

S
Huevos

Pulpas

Var¡able

CNCNA

WND

Nivel de Cumpl¡m¡ento

l6
Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecido en el ¡nstruct vo Recepción de
alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de at¡mentos IFOR-PSS-
230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FoR-PSS-236) de acuerdo con Ios aspectos señalados el anexo técnrco

útrü

sanitaria de

I

3.2.2. Transporte de Alimentos

Fecha Cqncepto Sanitario

I

!

3.2.3. Recibo o Recepc¡ón de Alimentos
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3.2,4, Almacenam¡ento de Alimentos

Nivel de Cumplimíenlo Variable Hivel de Cumplímiento

17

Los alimentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condicíones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4oC +l-zoc o congelación
hasta -24'C y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Conlrol de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los a{imentos no perecederos empacados
individualmente. como granos y otros que presenten
largos pericdos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estarterias de manera otganizada.

ñüü
{

18

Los alimentos se rotulan con; Nombre del
alimento. fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencim¡ento para productos empacados,
número de lote cuando apl¡que, para

almacenaflriento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se evita la contaminación cruzada
y son empacados en rec¡pientes herméticos o
bolsas de po,ietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 "C), en un recip¡ente
plástico hig¡enizado, rotulado con la fecha de
vencrmienlo tomada del empaque original

ñüü

19

El almacenamiento de alimentos preparados como
e¡saladas y jugos del mismo día, se realiza en
recipientes de material higiénico sanilario, cerados o
hermétjcos y separados de los aljmentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en drferentes
compartimentos.

NAC

E ü
20

No se evidencia al¡mentos vencidos o en mal
eslado.
En caso de presentarse se aplica e ¡mplementa
Protocolo Desnaturalizac¡ón de alimentos

publicados en el SG de la página web de la
conforme a las orientaciones
establecidas por la SDIS.

PS5-026) vigente y formatos
ñ ü

NA

Nó Variable Nivel de Cumplimiento

21

El pre-al¡stam¡ento de alimentos se realiza apliÉndo los pasos de: selección, clasificación, higien¡zación, pelado, corte o picado,
pesado de loi alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a Ia preparación.

Se implementa la c¡asiflcación de las trablas de picar de acuerdo ;n los colores eslablec¡dos para los procesos de pre-alistamiento y
preparación de al¡mentos-

ryü
c

3.2.5. Preparación de los Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumplimiento

22

mplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparación de alimentos (INSPSS-o14) vtgente y
formatos asociados. publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estlpulado en anexo técnico (en
reirgeración y no a chorro de agua, canecas con
agüa o sometidos a proceso de cocción).

müü
23

Las ensaladas y posfes que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro.

La preparación deljugo o sorbete se realiza una
hora antes del seruidó y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche conoeladas a la
preparación.

Füü
Var¡ables Nivel de Cumpl¡miento

24

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4'C +l-2 "Cl y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
temperatura mayor a 65'C, desde el in¡cio hasta e¡ flnal del servicio. Se realiza tonta de temperaturas de cada preparación minimo dos
veces con un inlervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos Preparac¡ón del Día

lr,'rh.,rr^ c-lc rr-c¿¡i []6,3 165,{ i

iG.rnr clr ¡erclt
EnsaladaoVerdura l-

I ¿oqeh(.HG rr,L[.elc, y

Gur¡a0la

Xu^nd.

Sopa o Cazuela

""'ii' lnr,.., g,.n t..tso llt,9 lte Q
ProteÍna

Tubérculo o Plátano

l.sq,q l1s,? I

lr,e I q,g 
I

17 3lI-oC
t---|-ill---l

Bebida de Fruta

Postre L}

C

ñ ü

Variable

T1 'C T2 "C

i6,D I
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3.2,6. Servido y Distribucién de al¡mentos

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumpl¡miento

25

Se asegura una presentacrón adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
seruido de los alimentos. teniendo en cuenia los
utensi¡ios estandarizados y en menaje en buen
estado, hig¡enizado y seco con la entrega de cuchará
sópera. tenedor, cuchillo. cuchara de postre (cuando
se requiera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur. crema de leche. leche
condensada. uvas pasás, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los postres a base de
frutas se adiciona en el momento del seruldo sobre
la porción individual.

rftüü
26

Se garantiza a las personas beneficiarias el total
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido.

Cuentan con la aulorización por parle de la SLIS
para ia entrega de apoyo al mentario consumo de
al mentos en casa.

Ad cional se garantiza que toda mujer que se
encuentre en periodo de gestacrón o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Contedor
Comunitario reciba un apofte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

ñüü

tt llprubc'dc)

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensiltos como pinzas
cucharas, trinches o tenedores entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los allmentos
calientes serv¡dos no petmanecen en tientpo de
espera por más de cinco minutos en la linea de
servido.

ñ
NC NA

28

Las caracterist¡cas organolépticas de las
preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
son característicos en cada una de las
preparaciones l¡stas para seryir.

Émü

No Variables Nivel de Cumpl¡m¡ento

29
Se mantiene a disposición de las personas beneflciarias durante el tiempo de seruido distribuc:ón y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano. pimienta negra y a]í triturado. para ser adic¡o¡ados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto. fecha de vencimiento y lote). E

NC

tr ü

3.3.Torna de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentacién

30

Almacena las muestras diarias de a¡imentos
preparados de acuerdo con lo reg,strado en el
Fornrato Preparación de Alimentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

F ü ü
3l

Permite 1a aplicación de pruebas microbiológicas
estab ecrdas por la normatividad nac¡onal y las
demás requeridas por la SDIS para los anális¡s a
Ítem de ensayo de materias primas, productos
iermrnados, superf¡cies, frotis de manos de
personal manipu¡ador de alimentos agua de
ccnsumo y otras pruebas microbiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

F
tL/
z\,

NC NA

' tLl'zbcs
litlzv8

32

Cumple con los requis¡tos microbiológicos v¡gentes
de ¡a normalividad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los aná¡isis a Ítem de ensayo de
mater¡as primas, productos terminados, superflcies,
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por Ia SDIS.

ú
NC NA

lmplementa las acciones correcllvas requeridas
para sulrsanar los hallazgos que se derjven de
los resultados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

CNC x

Variable N¡vel de Cumplimiénto

t4 Toma los ítems de ensayo necesarios, en Éso de brcte o evento ep¡demiológico relacionado con pos¡ble contaminación alimentaria o
enfsrmedad transmitida por alimentos - ETA.

C üF
3.4. Prácticas H¡giénicas

Variable Nivel de Cumplim¡ento

35
Garanliza la apl¡cación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
así como la apl¡cación de las normas de higiene. limpieza y desinfección para garantizar,a inocuidad de los alimentos. úEiü

tr
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Nivel de Cumpl¡m¡ento

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento
de su vincu¡ación a la eiecución del convenio, en coherenc¡a con lo señalado en la Resolución 2674 de 2013 y el anexo técnico_

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducc¡ón /
Fecha Capacitación

1 lírunr duri É:oincuo ti t \'2 12r)>.s
2 Ms vf'-r'frn i.r.ol.nr.e\ra-, . I I ) lZlzrn\
3 €yj Lclh r-t,roi " flr,rP-c.\ez tt 1 i¿t ?t:,LS
4 6cl Xd rc, H ..*r"l t; 7t¡l'.r-c oü It t tz lzazs
5 N e brt !4er cerlr-: f)r{ ,> II/tLlztzl
6 Q s:o I bc" Pu locr,ñ f) rrrrr.¡ r F.
7

I

CNCNA

FtrN
?¡e-vcrr-rrh
d¿ !q
ocrrft0 rornOdr?a
o-<.uzadg.

3:ao - ¿{)36)

No Variable Nivel de Cumplimiento

37

personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para m anipular alimentos,
UN méd¡co que cuente con numero de registro profesionali con vigencia i nfer or a UN (1 ) ano.

Nombrés y Apell¡dos Manipuladoras(es) dé Al¡mentos Fecha Cert¡ficado Médico

2

3

4

5

6

7

I

9 J 'i)

ú ü ü

Variable Nivel de Cump¡¡m¡ento

38

*

el Protocolo Lavado de l\4a nos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para
operación de¡ Comedor Comunitar¡o v las persona§ beneficiarias del servicio; mediante estrategias didácticas ubicadas en

del sa lón comedor, tales como: infografías, collages, habladores, frisos, entre otrasi en los tiempos establec¡dos.
Dispone de avisos o advertencias al personaÍ manipulador que ¡nd¡quen
alimentos, área de consumo de alimentos y baños.

proceso de lavado de manos. ubicados en serv¡cio

Variable N¡vel de Cumplimiento Var¡able

C

E
NC NA

Nivel de Cumpl¡miento
Dispone de los muebies, equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestación del servicio en el
Comedor Comunitarlo conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico, en condiciones de
buen estado y funcionam;ento. Plato hondo y plato
pando es de acero inoxidable.

..Para los beneflclarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con ¡a cantidad eslableclda de
reciplentes herméticos (Ocho (8) en total por cada
particlpante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técn¡co.

CNCNA

FXt] Cuenta con un plan de mantenimienlo de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equipos: donde se reflejen las
caracterasticas del equÍpo. capacidad, fechas y

desc.,pc:ón de los malten.mientos.

Éüü

Variable

8i

ill fr:nnrcrort F^f rn§lso I l4loql.¡?S 
I

4.5. Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje
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en Ia jornada de fortalecimiento técn¡co
del Manual de buenas prácticas para

de pérd¡das y desperdicios de
por Ia Subdirección de Nutrición y

correspondlente divulgación con el taienlo humano
a la operación del Comedor Comu¡itario.

.? 0 ¡¡u" of ¡no 7D75

Fortalec¡miento Responsable Servicio:

ZG ues rrS ano Z(¡?5

IS r,r". ó? eno ?DZS

Divulgación:

müü
Realiza sequimlento a !a intolementación

de acciones asociadas al Manual
ptácl¡cas para Ia preyenc,ón de

desperdicios de alimentos. mediante

desperdicios de alimentos
y el reporta trimestral consolldado. a
el tercer día calandario de los
abril, julio y octubre.

del formatc Controi y

úüü

e implementa el Plan de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guía

de Saneámiento establecida por la

las áreas del Comedor Comunitalo
en óptimas condiciones de

y des¡nfección. lnsta¡aciones
la dotación requerÍda. Guántes, escobas
son identificados con el color definido

area.

de Integración Social.
CNCNA

NTT se evidencra ¡ndicios o presena e Ce

oiu t!![_ Mes I I Año '?p7=E

roedores o vectores.

Fumigación;

ñüü

Var¡able deN ivel

a Ia supervisión o ínterventoría
de ejecucrón del Componente
y Salubr¡dad, dentro de los primeros

días calendario de cada mes, que dé cuenta

mención con sus respectivos soportes, de
los I¡neamientos definldos por la SOIS

de los compromisos del

Kü
con el factor de selección

aCi0onal para la contratación
e. nutric¡ón y dietética, de

los Irneamientos técnicos, tiempos
eslabiecidas por Ia SDIS; en caso

haber s,oo cfertado dentro del

CNCNATt]E
I

N'

cumplimiento con lo establecido en el
389 de 2009 y demás normas

lo cual no podrá recibir ni recaudar
voluntarios. cuotas de corresponsábllidad

participación.

trü
esIflcIa,nente Ias rnstalactones
Comunitario para el cumplimiento

del conven¡o. En estas, NO se
actividades de proselitismo

ideológico, mmerc¡al o de
indol e.

Eü

El nÚmero de personas beneficiarias reg¡stradas en el aplicat¡vo RAD es acorde al número de personas beneflciar,as registradas en la plañil¡a de asistencia.

Hora de Registro Número Registro Asistencias RAD Número Registro Asistencias Plan¡lla Comentarios

12ñ s1 8q Duron{e tc lorb6da eJ

5rs-lehno p ¡q¡e nlo ¡o¡Jt3
il ,,()lerñc oo .qer)trt,
h,»'lo'va¿D d. o¿óitncdc

1:00 p. m. I LtS rsD
2:00 p, m. 7-q"4 ? rrQI t-'tl
3:00 p. ¡n.

3:30 p, m. 3q3 .f9.3
Total

I

4.6. Plan de Saneamiento

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

Variable Nivel de Cumplim¡ento Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

impieza
cuenta n

Variable Nivél de Cumpl¡miento

-

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cump¡imiénto
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Notat la firma de esle documento implica aceplac,ón de todo lo escrito
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
15 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113555- CCCP 12-002 POLICARPA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:7852-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 28 

Descripción:15/12/2025: Las características 
organolépticas del patacón de plátano maduro, no 
presenta la calidad esperada, dado que, en la segunda y 
tercera muestra, presenta textura blanda y en trozos. 
(Segunda observación). 

 

Variable: 21 

Descripción: Se evidencia que no se aplica adecuado pre 
alistamiento, dado que se desinfecta el melón, sin retirar 
tierra de la superficie, por otro lado, el plátano maduro, para 
el patacón, se frita, sin embargo, este se encontraba con un 
grado de madurez alto, no adecuado para el patacón.   

 

 

 

 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 24 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad 
durante el suministro, dado que, en la primera toma, el 
sorbete registra 8.9°C. 

 

Variable: 35 

Descripción: Se evidencia que el personal manipulador porta 
uniforme con bolsillos en parte inferior, adicional, portan 
celular. Por otro lado, al finalizar el servicio se almacena 
ensalada del día, yogurt y un jugo, con carnes para el día 
siguiente, generando riesgo de contaminación.  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

   

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°  3     MENÚ: 13 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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